Citrusmarmelad

En smakrik marmelad utan
konstgjorda tillsatser!
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5 apelsiner

2 grapefrukter
(vanliga eller blod-)

2 citroner

2 liter vatten

3 kg socker
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Gor sahar
1. Tvitta frukterna ordentligt, skir bort den allra yttersta biten i varje dnde.
2. Skir frukterna i bitar och mal dem 1 kottkvarn.
3. Léagg fruktmassan i en stor tjockbottnad gryta, tillsétt vattnet och 1at koka i 1 timme.
4. Tillsétt sockret och 14t koka ytterligare under omrorning dé och da tills massan gelear
sig (ungefdr 12 timme).
5. Slé& upp marmeladen i ldmpliga burkar och sitt pa lock sd det blir riktigt tétt.



