Saffransbullar med choklad

Deg

50g jast

150g smor

5dl mjolk

2 pkt saffran
1%2 dl socker

14 tsk salt

ca 17 dl mjol
dgg till pensling
florsocker

Fyllning

150g rumsvarmt smor
100 g mork choklad och 100 g vit choklad

Gor sahir
1. Smula jésten i en bunke. Smilt smoret i en kastrull. Tillsdtt mjolken och lat
degvitskan bli fingervarm.
2. Tillsitt lite av degvitskan i jasten och ror sa att jasten 16ser sig. Hill sedan i
resten av vitskan.
3. Hall i saffran, socker, salt och det mesta av vetemjolet i bunken (spara lite
mjol till utbakningen).
Arbeta ihop en kladdfri deg. Jds degen i 30 minuter.
Ta upp degen pa ett mjolat bakbord och arbeta den nagot. Dela degen i tva
delar och kavla ut dem till ca 30x40 cm:s storlek.
6. Bred smoret pa degarna. Hacka chokladen grovt och stro dver. Rulla ihop
degbitarna till rullar och dela varje rulle till ca 20 jamnstora bullar.
7. Liagg bullarna i pappersformar och jds under duk i 30 minuter. Pensla med
uppvispat 4gg.
8. Gradda mitt i ugnen 8-10 minuter i 225 grader. Sikta 6ver florsocker nir
bullarna svalnat.
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