Ungersk potatisgryta
En potatisgryta med rejdil smak av kummin, och som far hetta av kryddstark korv.
Ett bra sditt for oss som odlar sjilva att anvinda eventuella smdpotatisar!

Ingredienser

2 stora 1okar

1 kg potatis.

olivolja

1 msk paprikapulver

1 msk hel kummin

1 msk hackad oregano

15 tsk salt

3 dl buljong

vilkryddad rokt korv i skivor

Gor sahir

1. Skala och skiva loken. Skala potatisarna, och vid behov dela dem i tjocka skivor.

2. Fris 16k och potatis litt i olja, gédrna i en jarngryta..

3. Tillsétt paprika, kummin, salt, oregano och roér om.

4. Tillsétt buljongen, ror om, koka upp och lat sedan koka under lock pa svag viarme tills
potatisen borjar bli fardig.
Légg i korven och lat den vara med de sista 5—10 minuterna.
Serveras med fordel ihop med en rejél klick med tjock yoghurt eller graddfil, smaksatt
med pressad vitlok och hackad graslok.
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