Aubergine- och squashgratang

En blandning av aubergine, squash, paprika och lok, och sdaledes ganska likt ratatouille.
Gott till grillat (t.ex. kyckling eller lamm).

Ingredienser

1 stor gul 16k

2 paprikor (gérna olika firger)

1 aubergin

1 squash (i storlek med auberginen)
2-3 dI tomatjuice

3 klyftor vitlok

basilika

persilja

olivolja

salt

Gor sahir

1. Skala 16k och vitlok, kidrna ur paprikan.

2. Dela loken och skir sedan halvorna i skivor. Halvera paprika, squash och aubergine pa
langden och skir det sedan 1 smala skivor.
Smorj en ugnssiker form och varva sedan (se bild) aubergine, 16k, squash och paprika.
Hacka vitlok, basilika och persilja, och stro det dver gronsakerna. Salta.
Hall tomatjuice over gronsakerna.
Gratinera i ugn 225 grader ca 25 minuter, varav de forsta 15 med formen tick med
bakplatspapper.
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