Biscotti — tva varianter

Valnotsbiscotti

Ungnsvirme och tid
175 grader 1 20 minuter.

Innehall

100 g smor

1%2 dl socker

3 dgg

15 tsk nystott kardemumma
3 dl hackade valnétter

2 tsk bakpulver

5 dl vetemjol

Gor sahir
1. Ror smor och socker posigt.
2. Tillsétt dggen ett 1 taget och ror smeten sldt mellan varje.
3. Tillsitt resten av ingredienserna.
4.
5. Grédda.
6.
7. Rosta dem gyllenbruna 15-20 min.
8.

Chokladbiscotti

Klicka ut till 2 platlanga ldngder. Platta ut dem till ca 8 cm:s bredd.
Skér ldngderna i smala snittar, och 1ldgg dem pa platen med snittytan upp.

Stdng av ugnen och lat skorporna eftertorka med luckan pa glént.

En variant pd valnotsbiscotti. Gor som i beskrivningen ovan,

men med foljande ingredienser:

100 g smor eller margarin

1%2 dl socker

3dgg

1 tsk vaniljsocker

100 g pistaschmandlar (hackade)
100 g choklad (hackad)

2 tsk bakpulver

1%2 dl kakao

ca 4 dl vetemjol



