Apelsinkaka med vallmofro

I ugnen 175 grader ca 45-50 min.

Kaka

150 g smor

3 dgg

2 dl socker

1 dl mald mandel

3 msk bla vallmofrd

3% dl vetem;jol

1%2 tsk bakpulver

finrivet skal av %2 apelsin

1 dI farskpressad apelsinsaft

1. Smdrj och bréa en tartform.
2. Smilt smoret, 1at svalna.
3. Vispa dgg och socker posigt. Ror i mald mandel och vallmofrd.
4. Tillsétt vetemjol och bakpulver, samt apelsinskal och saft.
5. Ror smeten slit. Tillsédtt smoret.
6. Gridda och lat kallna.
Glasyr
100 g philadelphiaost
50 g smor
1%2 dl florsocker

1 tsk vaniljsocker

1. Ror smoret smidigt.

2. Tillsétt osten och ror till en slédt krdm. Smaksétt krimen med florsocker och
vaniljsocker.

3. Bred ut krimen pa den kalla kakan.



