Adventskaka

En fiarggrann och ldacker kaka som gor succé arligen!
Ugnsvirme 225 grader.

Vetedeg

50 g jast for sota degar
5 dl mjolk

2 dl flytande margarin
2 pkt saffran

12 tsk salt

1 dlI strésocker

1 dgg
17 dl vetenjol

Fyllning
150 g riven mandelmassa
2 msk vatten

Till pensling
1 dgg

Till garnering
Pirlsocker, flagad mandel

Gor sahir
1. Blanda vetedeg enligt receptet ovan. Jds i bunken 40 min.
2. Taupp degen, knada den litt pa bakbordet. Dela degen i tva delar, och kavla ut varje
del till ca 25x 50 cm:s storlek.
Blanda fyllningen, bred pa och rulla ihop kakan.
4. Dela varje lingd i ca 20 bitar. Stdll dem med snittytan nedat i tva smorda runda formar
med l0stagbar botten som &r ca 25 cm 1 diameter.
5. Latjidsaica 25 min.
Pensla med uppvispat 4gg och strd pa pérlsocker och mandel.
7. Gridda i nedre delen av ugnen i ca 20 minuter.
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